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~ KULINARISCHER ABEND 2024
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Carpaccio von bunter Bete
Schinken vom Salzwiesenlamm

Meni umrahmt von ‘,

begleitenden Weinen des

Ein besonderer Abend

: & 6 %
mit feinen Speisen
f Suppe ,,Hubertus” W«f :
guten Weinen, Fasanenbrust %
i 3 PO
serviert in 4-Gangen. = e HR §
N R Geschmorte Rinderschulter :
2 — glasierte Steckriibe, gebratener Rosenkohl, aus Dorsheim an der Nahe
88 € p.P. m Kartoffelsouflée &
inkl. Aperitif, L A P T P :
begleitenden Weinen OIS e N personlich prasentiert
und Wasser g Calvados-Apfel-Beignet von Winzer Steffen Enk.

Lavendel-Honig-Eis



