
Carpaccio von bunter Bete 
Schinken vom Salzwiesenlamm 

 

  
 

Suppe „Hubertus“ 
Fasanenbrust 

 

  
 

Geschmorte Rinderschulter 
glasierte Steckrübe, gebratener Rosenkohl, 

Kartoffelsouflée 
 

  
 

Calvados-Apfel-Beignet 
Lavendel-Honig-Eis 

 Ein besonderer Abend 

mit feinen Speisen, 

guten Weinen, 

serviert in 4-Gängen. 

 
88 € p.P.  

inkl. Aperitif, 
begleitenden Weinen 

und Wasser 

Menü umrahmt von 
begleitenden Weinen des 

 

 
 
 
 

aus Dorsheim an der Nahe 
 

& 
 

persönlich präsentiert 
von Winzer Steffen Enk. 


